Nettoyage et dégraissage des hottes de cuisines

Le nettoyage et le dégraissage des hottes de cuisines est une obligation. Cependant,
c’est une opération pénible, délicate et souvent génante pour les utilisateurs.
P.H.N. Services utilise :
» une méthode innovante, propre et efficace.
» L’injection d'une mousse compacte

Afin de préserver votre production, nos équipes techniques sont disponibles et réactives

= | ’intervention P.H.N. Services

Le nettoyage et I'entretien complet de votre installation de hottes et gaines d’extraction
d’air vicié des cuisines incluent quatre opérations principales :

» Démontage, nettoyage, dégraissage et remontage des grilles des filtres de hotte.
» Nettoyage et dégraissage :
- des parois de la hotte

- de la colonne d'aspiration
- des regards de la colonne

> Nettoyage et dégraissage du moteur.

» Nettoyage et désinfection de I'ensemble de la cuisine.

La maintenance préventive des réseaux évite les incidents et répond aux textes
de réglementation en vigueur.
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